
Uovo al pomodoro
morbido e croccante, robiola 
di fattoria e dragoncello

Animelle e salvia dorata
gazpacho verde 
e limone fermentato

Spoja lorda di piselli
ragù di castrato e finocchietto

Fiore di carciofo croccante
fagioli dall’occhio 
e peperone crusco

Coniglio al tartufo nero
carote e bietoline

Millefoglie croccante
ricotta, fragole e rabarbaro

€ 95 a persona

Tomato egg
soft and crispy, farmhouse robiola 
and tarragon

Sweetbreads and golden sage
green gazpacho 
and fermented lemon

Pea Spoja lorda
mutton ragout and wild fennel

Crispy artichoke flower
black-eyed beans 
and crusco pepper

Rabbit with black truffle
carrots and baby chard

Crispy millefeuille
ricotta, strawberries, and rhubarb

€ 95 per person
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