
Cena di San Valentino

Amouse bouche

Rosa di ricciola marinata alla rapa rossa

Capasanta pochè, gel di bergamotto, basilico, 
fragoline di bosco in osmosi e chips di riso 

Risotto carnaroli gran riserva al Villa Amagioia 
Metodo Classico, battuto di scampi marinati al lime, 

e perlage di tartufo nero 

Trancio di rombo, variazione di carciofi, 
gel al passion fruit e polvere di lampone

Namelaka al cioccolato bianco, frutti di bosco, 
mango e crumble al cacao amaro

€ 156 per la coppia
Vini Palazzo di Varignana, acqua e caffè inclusi


