
essenza emiliana // 12 settembre
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to Crème caramel al Parmigiano Reggiano
Frittata al Parmigiano Reggiano 36 mesi, cipolla 
e aceto balsamico tradizionale Villa Manodori
Blanc de Blancs, Villa Amagioia Palazzo di Varignana 
forapani

Sottobosco
Anguria e melanzane
Verdicchio dei castelli di Jesi DOC, 2021 

Azienda Santa Barbara “Stefano Antenucci”

manograsso

Tubetti e carote
Bottarga di spigola affumicata e foglia d’ostrica
Verdicchio dei castelli di Jesi DOC, 2021 

Azienda Santa Barbara “Stefano Antenucci”

manograsso

Scrigno di tortellini
Sauvignon del Veneto IGT, 2021 Inama “Vulcaia fumè”

forapani

Calamari
Bruschetta alla ‘nduja e peperoni
Sauvignon del Veneto IGT, 2021 Inama “Vulcaia fumè”

manograsso

Piccione e anguilla
Sangiovese del Rubicone IGT, 2017  Umberto Cesari “Tauleto”

forapani

Fichi, squacquerone e noci 
Passito di Pantelleria, 2022 Donnafugata “Ben Ryè”

manograsso

Coccole finali


