
Benvenuto dello chef

Franciacorta Saten “61” DOCG Berlucchi

Roma

Carciofo alla romana, pecorino, prezzemolo 
e perlage di tartufo nero pregiato 

Vermentino di Sardegna  “Tuvaoes “ DOC 2023 Cherchi

Budapest

Gulasch di astice blu cotto a bassa temperatura,
caviale e pesca marinata alla palinka

Soave Classico  “Calvarino“ DOC 2022 Pieropan 

Napoli

Spaghetto di gragnano,vongole salicornia 
e bottarga di muggine

Sauvignon Collio “Ronco delle Mele” DOC 2022 Venica & Venica

Torino

Branzino scottato, gel al Martini rosso, 
caviale di melanzana allo zenzero e crema di basilico 

Cerasuolo d’Abruzzo DOP 2022 AZ. Agr. Tiberio

Bologna

Tortellino in brodo di zafferano Palazzo di Varignana 
e olio EVO Vargnano 

Passito di Pantelleria DOC “Ben Rye” 2019 Donnafugata

Piccola pasticceria

€ 110 a persona  |  € 158 con abbinamento vini suggeriti dal nostro sommelier

Menù




