
Chef’s Welcome

Spumante Brut Metodo Classico “Villa Amagioia”, 

Az. Agr. Palazzo di Varignana

Budapest

Snapper carpaccio with a hint of our olive trees, 

sour cream, meggyleves, brioche bread and dill   

Champagne Brut Tradition, Baudin Fils

Varignana

Gnocchi, sturgeon, nettles, caviar 

and Palazzo di Varignana saffron 

Vermentino di Sardegna DOC 2023 “Tuvoaes“, Cherchi

Genoa

Vegetal mosaic, basil pesto ice cream 

and vegetable consommé

Gavi di Gavi DOCG 2023, Villa Sparina

Turin 

Bresse chicken, gianduja, morel mushrooms and raspberries 

Isonzo del Friuli Cuvee DOC 2022 “Flor di Uis “, Vie di Romans

Napoli

 Like a pastiera

Passito di Pantelleria DOCG 2022, Donnafugata

Petite pâtisserie

Menù


